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D.O. BIZKAIKO TXAKOLINA

* ITSASMENDI (Hondarrabi Zuri y Hondarrabi Zuri Zerratie)
* ITSASMENDI PARADISUAK LEIOA (Hondarrabi Zuri)

* URIARTE (Hondarrabi Zuri)

* ARTIZAR ITSASMENDI (Hondarrabi Zuri)

« SENORIO DE OTXARAN (Hondarrabi Zuri y Folle Blanc)

* LAINOA (Hondarrabi Zuri)

* URTARAN CUVEE (Hondarrabi Zuri)

* PARADISUAK JANEO ROSADO ITSASMENDI (Pinot Noir)

D.O. RIOJA

* TIERRA BLANCO (Viura, Garnacha Blanca y Malvasia fermentacién y
crianza sobre lias durante 4 meses en la misma barrica)

* LA ABUELA VISI (Moscatel, Viura y Malvasia que hacen una crianza de

12 meses en Fudre de 750L)

« MURILLO VITERI (Viura y Malvasia)

* FOS (Viura)

* TIHOM (Garnacha blanca, Maturana blanca y Viura con crianza de 9 meses

por separado y luego juntas en hormigén)

D.O. RUEDA Y TIERRA DE CASTILLA

* EXCELLENS VERDEJO “Marques de Caceres” (Verdejo)

* LA MISION MENADE (Verdejo de crianza en tinas y anforas) 30€
* MOCEN (Verdejo)

« MARQUES DE RISCAL (Verdejo)

* OSSIAN (Verdejo crianza en barricas y fudres)

* BELONDRADE Y LURTON (Verdejo crianza sobre lias en barricas)

20€
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16€
45€
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D.O. RIAS BAIXAS

* LAGAR DE CERVERA (Albarifo) 19€
 FEFINANES (Albarifio) 24€
« MAR DE FRADES (Albarifio) 25€
* FRORE DE CARMEN (Albarifio con crianza sobre lias en inox con mezcla de
anadas) 38€
D.O. RIBEIRO

* REFU (Treixadura con crianza sobre lias) 22€

* LALUME (Treixadura con crianza en barricas grandes, Fudres, Hormigén y inox) 25€

D.O. VALDEORRAS

* MICA GODELLO (Crianza de 4 meses en inox con sus lias) 22€

D.0. MONTERREI

* MARA (Godello) 19€

D.0.BIERZO

* PAGO DE LOS ABUELOS GODELLO (monovarietal de cepas centenarias con crianza
de 6 meses sobre lias) 35€
* PAGO DE LOS ABUELOS GODELLO BARREIROS (fermentacion y crianza de 8 meses
en barricas de 600L) 140€
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D.0. SOMONTANO

« VINAS DEL VERO (Chardonnay) 18€
* ENATE 234 (Chardonnay) 22€
* ENATE GEWUSTRAMINER (Gewustraminer) 24€
D.0. MALAGA

* MR (100% Moscatel de Alejandria) (Vino dulce envejecido en pequefios

depodsitos 10 meses) 22€

IGP ILLES BALEARS

* QUIBIA (Callet, Premsal y Giro Ros) (Unico vino blanco elaborado con uva tinta

con crianza de 4 meses sobre lias en inox de 7000 Litros) 25€
VINOS INTERNACIONALES

* MARKUS MOLITOR RIESLING (Alemania) 22€
* CHABLIS “La Chanfleure” (Chardonnay) (Francia) 37€
* MACON LUGNY “Les Genevries” (Chardonnay) (Francia) 28€

* PETIT CHABLIS Simonnet-Febvre (Chardonnay) (Francia) 27€
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CAVAS
* NINA (Macabeo, Xare-lo y Perelada) 16€
« MARTINEZ ROSE (Pinot Noir y Garnacha) 24€
* AT ROCA “Agusti Torellé Roca” (Macabeo, Xare-lo y Parellada) 24€
* GRAMONA IMPERIAL (Xare-lo, Macabeo, Chardonnay y Parellada) 35€
CHAMPAGNES

* LOUIS ROEDERER “COLLECTION” (Pinot Noir, Pinot Meunier y Chardonnay) 65€

* TATTINGER (Pinot Noir, Pinot Meunier y Chardonnay) 65€
* PERRIER JOUET (Chardonnay y Pinot Noir) 65€
« LOUIS ROEDERER ROSE (Pinot Noir y Chardonnay) 95€
* LOUIS ROEDERER “CRISTAL” (Pinot Noir y Chardonnay) 260€

* PERRIER JOUET “Belle Epoque” (Chardonnay, Pinot Noir y Pinot Meunier) 220€
* PERRIER JOUET “Belle Epoque Rosé” (Chardonnay y Pinot Noir) 250€
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D.O. RIOJA

CRIANZA

* DE LA CASA (Tempranillo) 15€
* GLORIOSO (Tempranillo) 16€
« VINA REAL (Tempranillo, Garnacha, Mazuelo y Graciano) 18€
* RAMON BILBAO (Tempranillo) 18€
» SIERRA CANTABRIA (Tempranillo) 22€
« LUIS CANAS (Tempranillo y Garnacha) 20€
* CAMPILLO (Tempranillo) 22€
« VINA ALBERDI (Tempranillo) 22€
* MUGA (Tempranillo, Garnacha, Mazuelo y Graciano) 28€
* SALCEDA (Tempranillo, Graciano y Mazuelo) 18€
RESERVAS

* TONDONIA RESERVA (Tempranillo, Garnacha Negra, Graciano y Mazuelo) 45€
« VINA ARDANZA (Tempranillo y Garnacha) 38€
* IMPERIAL (Tempranillo, Graciano y Mazuelo) 35€
* CONTINO (Tempranillo, Mazuelo, Graciano y Garnacha) 35€
* RODA (Tempranillo, Graciano y Garnacha) 37€
* GAUDIUM (Tempranillo y Graciano) 50€
* PRADO ENEA (Tempranillo, Garnacha, Mazuelo y Graciano) 65€
* MACAN (Tempranillo) 80€
GRAN RESERVA

« VINA ARANA (Tempranillo y Graciano) 45€
* 904 (Tempranillo y Graciano) 75€

» 890 (Tempranillo, Graciano y Mazuelo) 250€
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VINO DE AUTOR

« SALTAVINAS (Tempranillo) 20€
* ENFUDRECIDO (Garnacha Blanca, Graciano, Tempranillo y Garnacha Tinta

con 16 meses de crianza en fudre) 38€
* SIERRA CANTABRIA CUVEE (Tempranillo) 30€

* TIHOM (Mazuelo, Graciano, Tempranillo y Garnacha con crianza en barricas

por separado un afio y luego el coupage pasa a crianza en hormigdn) 30€
* LA MENUDA (fermentacién en barrica y cemento, crianza en fudre entre

18-24 meses) 48€
* SAN VICENTE (Tempranillo) 50€

D.O RIBERA DE DUERO

* GAZUR (Tempranillo) 20€
* LA CAPILLA Vendimia Seleccionada (Tempranillo) 30€
* VALDERIZ “DE CHIRIPA” (Tempranillo) 27€
* LARA O (Tempranillo) 27€
* CORIMBO (Tempranillo) 27€
« PAGO VALTARRENA (Tempranillo) 48€
* PITEOS CRIANZA (Tempranillo) 27€
* DEHESA DE LOS CANONIGOS (Tempranillo, Cab.Sauvig. y Albillo) 38€
* CARMELO RODERO RESERVA (Tempranillo, Cab.Sauvig) 39€
* VALDUERO “2 COTAS” RESERVA (Tempranillo) 42€
* HACIENDA MONASTERIO (Tempranillo, Cab.Sauvig. y Merlot) 50€
* PAGO DE CARROVEJAS (Tempranillo, Cab.Sauvig y Merlot) 50€
* MATALLANA (Tempranillo y otras) 55€

* ALION (Tempranillo) 70€

* VALBUENA (Tempranillo y Merlot) 150€

* CUESTA DE LAS LIEBRES (Tempranillo, Cab.Sauvig. y Merlot) 1./5¢

* VEGA SICILIA UNO COSECHA ESPECIAL (Tempranillo y Cab. Sauvig.) 450€



D.0. TORO

* PRIMA (Tinta de Toro, Garnacha y otras)
* SAN ROMAN (Tinta de Toro)

* PINTIA (Tinta de Toro)

D.O. BIERZO
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24€
40€
50€

« PAGOS DE LOS ABUELOS VINAS CENTENARIAS (Mencia que hace su fermentacion

y crianza de 4 meses en barricas de 225L) 35€
OTRAS D.O.s

* SILEO “Agusti Torelld Roca” - D.0. Montsant - (Garnacha y Samsd) 20€
* CAMINO DE NAVAHERREROS - D.0. Vinos de Madrid — (Garnacha) 20€
« VALTOSCA - D.O Jumilla - (Syrah) 30€
* HABLA DE SILENCIO - V.T Extremadura - (Syrah, Cab Sauvig. y Tempran.) 22€
* 3 PICOS BORSAO - D.0. Campo de Borja- (Garnacha) 24€
* LG VALBUXAN - D. 0. Valdeorras - ( Mencia, Brancellao, Souson,

Garnacha Tintorera y otras) 35€
* MAURO - Vino Tierra Castilla y Leén- (Tempranillo y Syrah) 50€



